LINDAFLOR

BLEND 2018
48% Malbec | 40% Cabernet Iranc | 12% Syrah

CARACTERISTICAS DE LA ANADA

Luego de dos cosechas extremadamente escasas que limitaron la elaboracion de este blend, el ano 2018
presentd condiciones climaticas tipicas de nuestra region, recuperando los niveles de produccion.
[NDAFLOR , . : ‘
S La temporada se ha presentado mds calida que el promedio esperado. Las temperaturas medias minimas y
mdximas han superado a las historicas.
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Las heladas no fueron un gran inconveniente para nuestros viniedos, con apenas un episodio que generé un
minimo dano en Sepliembre.

DE UCO - MENDOZA - ARGENTINA

Durante la cosecha el mes de Febrero fue el de mayor acumulacion de precipitaciones sin embargo resulto
mferior al promedio historico. Las tormentas de granizo disminuyeron y tampoco presentaron un problema.

Las elevadas temperaturas que presento el verano de 2018 sumado a las moderadas temperaturas del periodo
de cosecha dieron como resultado un equilibrio 6ptimo en la fruta con una destacada acidez natural.

VINEDOS COSECHA SUELO
Valle de Uco, Mendoza, Argentina. Manual en pequenas cajas pldsticas de 12 Franco arenoso de origen aluvional, con
Altitud 1.100 msnm kg. En bysca de una excelente calz.c/iad de gravas en subsu/elo Yy sedimentos
wva realizamos una doble seleccion del calcdreos.

racimo y de la baya.

VINIFICACION

Se produce una maceracion en frio a 8°C durante 10 a 15 dias de ambos varietales. Luego se realiza la fermentacion alcohdlica

(cofermentacion) siguiendo las bases de la microvinificacion en barricas de roble francés de 225 lis, se utiliza 5% de racimos enteros

durante la fermentacion, con la finalidad de acentuar el frescor del vino. Durante este proceso se rolan las barricas y se realiza pigeage
en forma manual.

NOTAS DE CATA
En este blend podemos representar la polencia de esta anada, y la personalidad que destacan estas 3 variedades en un vino unico. El
Cardcter varietal del Malbec, notas frescas del Cabernet Franc y especiadas del Syrah. En la copa se observan tonos granates vy la
intensidad caracteristica de nuestros vinos.

En nariz destaca un perfil frutado y especiado, notas sutiles del roble, y aromas tipicos de guardas prolongadas.

Cabe destacar que la 2018 es una de las grandes aniadas de nuestra historia, encontramos buena estructura en la media boca, taninos
redondos, y elegancia. En el tiempo tenemos la seguridad que continuard con esta evolucion favorable.

CRIANZA EQUIPO TECNICO ASESORES
18 meses en barricas de roble francés (40% de primer uso José Mounier Michel Rolland
y 60% usadas) (Enologia) Marcelo Canatella

TEMPERATURA DE SERVICIO  Enlre [4°Cy 16°C.
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