MALBEC 100%

Festivo fue concebido para honrar el trabajo anual de todas las
personas que entregan su sacrificio para que los vifiedos lleguen
a ser cosechados en el tiempo de Vendimia.

Es un vino alegre, que expresa la fuerza de nuestra gente, de
nuestra tierra mendocina y sus dias de cosecha, dias festivos
rodeados de muisica y danzas tipicas.

Festivo nos habla del alma de la uva, llena de vida y juventud.
Celebramos, festejamos, honramos al vifiedo que nos entrega
sus frutos.
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UBICACION DE LOS VINEDOS

Vista Flores, Valle de Uco.
Mendoza, Argentina.

Altitud 1000 m.s.n.m.
Suelo Franco arenoso con algo de mica,
muy seco y permeable.

COSECHA
Manual en pequenas cajas pldsticas de 12 kg.
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MARIDAJE SUGERIDO
Ideal para pastas con tuco o salsa
bolognesa, pizzas y carnes.
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VINIFICACION

Se realiza una doble selecciéon de racimos y
granos. Se realiza una maceracién corta en frio
(5°C) durante 4 dias. La fermentacion alcohdlica
se realiza a temperatura controlada, entre 25° C a
28° C. Se conserva un tiempo en tanques de acero
inoxidable realizindose movimiento de lias para
aportar volimen en boca. Luego se procede al
filtrado para posteriormente ser embotellado.

CRIANZA
Sin afiejamiento en barrica.
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NOTAS DE CATA

De color rojo brillante, con reflejos violetas.

En nariz presenta notas de fruta roja, como cereza
y frambuesa. En boca se percibe su frescura y
persistencia media. Es un vino equilibrado, fresco
y frutado, con excelente tipicidad varietal.
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TEMPERATURA
Se recomienda servir entre 14°-16°C

EQUIPO TECNICO

Winemaker: JOSE MOUNIER
Fincas: AGUSTIN VICENTE



